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ご
あ
い
さ
つ

　
毎
度
当
店
を
ご
愛
顧
い
た
だ
き

あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
す
。
秋
の

日
差
し
が
、
爽
や
か
で
、
や
っ
と

秋
ら
し
く
成
っ
て
き
ま
し
た
が
皆

様
お
元
気
で
し
ょ
う
か
。
日
本
酒

の
お
い
し
い
季
節
に
な
っ
て
き
ま

し
た
。
大
き
な
台
風
が
来
た
り
、

各
地
で
大
き
な
地
震
が
あ
っ
た
り

と
、
世
相
穏
や
か
で
な
い
こ
と
が

続
き
ま
す
。
こ
ん
な
時
に
こ
そ
、

忙
し
く
て
出
来
な
か
っ
た
こ
と
を

じ
っ
く
り
や
っ
て
み
よ
う
と
思
っ

て
い
ま
す
。
過
日
、
高
島
平
新
聞

の
「
世
代
交
代
」
と
言
う
コ
ラ
ム

で
、
私
と
父
を
紹
介
し
て
い
た
だ

き
ま
し
た
。
そ
こ
で
自
分
自
身
、

お
客
様
の
大
切
さ
と
、
自
分
に
と
っ

て
は
清
酒
「
久
保
田
」
が
原
点
で

あ
る
こ
と
を
、
再
認
識
い
た
し
ま

し
た
。
そ
こ
で
、
今
ま
で
お
休
み

し
て
い
た
、
酒

酔
楽
会
と
酒
酔

楽
ク
ラ
ブ
を
再

開
し
、
お
客
様

に
朝
日
酒
造
を

は
じ
め
と
す
る
、

各
蔵
の
様
子
を

お
知
ら
せ
し
て

い
き
た
い
と
思
い
ま
す
。
こ
れ
か

も
「
若
松
屋
酒
店
」
を
宜
し
く
お

願
い
い
た
し
ま
す
。
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平

成

十

七

年

十

月

号

平

成

十

七

年

十

月

号

昨
年
の
十
月
二
十
三
日

新
潟
県
を
お
そ

た
中
越
大

震
災
で

朝
日
酒
造
も
大
き

な
打
撃
を
被
り
ま
し
た

製

造
中
の
も
ろ
み
は
す
べ
て
だ

め
に
な
り

廃
棄
処
分
と
な

ま
し
た

瓶
詰
め
さ
れ
て

ま
さ
に
出
荷
さ
れ
よ
う
と
し

て
い
た

お
酒
が
転
倒
し

出
荷
不
能
と
な
り
ま
し
た

し
か
し

奇
跡
的
に

貯
蔵

中
の
お
酒
は
す
べ
て

無
事

で

瓶
詰
め
機
械
の
復
旧
を

待

て

約
一

月
の
後
出

荷
さ
れ
ま
し
た

久
保
田
フ

ン
の
皆
様
に
は

大
変
ご
迷

惑
を
お
掛
け
し

ま
た

温

か
い
ご
心
配
の
お
言
葉

激

励

御
見
舞
い
を
い
た
だ
き

蔵
共
々

遅
く
な
り
ま
し
た

が

御
礼
申
し
あ
げ
ま
す

あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
し
た

　
こ
の
日
を
受
け
ま
し
て

全
国
久
保
田
会
で
は

十
月

を
久
保
田
の
月

十
月
二
十

三
日
を
久
保
田
の
日
と
銘
打

て

各
支
部
会

東
京
久
保

田
会

に
お
い
て

お
客
様

に
久
保
田
の
お
い
し
さ
を

も
う
一
度
再
確
認
し
て
い
た

だ
く
取
り
組
み
を
い
た
し
ま

す

当
店
で
は

酒
蔵
の

香
り

・

朝
日
酒
造
の
今
を

随
時
皆
様
に

お
知
ら
せ
し

て
ま
い
り
ま
す

仕
込
み
開
始

　　
九
月
十
六
日
よ
り

い
よ

い
よ

本
年
度
１
７
Ｂ
Ｙ
の

酒
造
り
が
始
ま
り
ま
し
た

　
仕
込
み
を
前
に

本
日

酒
母
の
仕
込
み
と
な
り

い

よ
い
よ
１
７
Ｂ
Ｙ(

醸
造
年
度)

の
ス
タ
ー
ト
で
す

災
害
ゼ

ロ
で

安
心
し
て
飲
ん
で
い

た
だ
け
る
美
味
し
い

酒
を
醸

し
ま
す

皆
さ
ん
の
ご
協
力

を
お
願
い
し
ま
す

と

木
曽
健
太
郎
一
号
蔵
杜
氏
か

ら
の
訓
示
で
す

　
洗
付
け(

添
え
仕
込
み
用

に
精
米
し
た
お
米
を
洗
う
こ

と)

と
共
に
、
安
全
祈
願
の

神
事
が
厳
か
に
挙
行
さ
れ
ま

し
た
。
中
越
大
震
災
後
の
醸

造
と
い
う
こ
と
で
、
例
年
以

上
に
安
全
へ
の
「
願
い
」
と

共
に
、
「
意
気
込
み
」
が
感

じ
ら
れ
ま
し
た
。

～

酒

蔵

の

香

り

～

朝

日

酒

造

の

今

九月十六日仕込み第一号九月十六日　一番櫂

九月二一日　祈り
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八
海
山
新
蔵
完
成

　
去
年
に
な
り
ま
す
が
、
八
海
山
の

新
し
い
蔵
を
見
学
し
て
き
ま
し
た
。

久
保
田
同
様
、
お
い
し
い
お
酒
を
造
っ

て
い
ま
す
。
旧
蔵
で
も
も
ち
ろ
ん
醸

造
し
て
い
ま
す
が
、
新
蔵
に
お
い
て

は
、
最
新
の
設
備
と
、
技
術
を
駆
使

し
て
皆

様
に
ご

愛
飲
し

て
た
だ

け
る
お

酒
を
醸

し
て
い

ま
す
。

八
海
山
大
吟
醸
新
発
売

　
八
海
山
大
吟
醸
に
は
四
合
瓶
し
か
あ

り
ま
せ
ん
で
し
た
が
こ
の
度
一
升
瓶

入
り
が
新
発
売
さ
れ
ま
し
た

　
こ
の
蔵
の
特
徴
で
あ
る
飲
み
口
の

爽
や
か
さ

軽
快
な
味
わ
は
当
然
で

す
が

更
に
深
い
香
味
が
楽
し
め
ま

す

香
り
は
爽
や
か
な
デ
リ
シ

ス

リ
ン
ゴ
の
香
り

更
に
メ
ロ
ン
の
よ

う
な
甘
い
果
物
の
香
が
広
が
り
ま
す
。

浦
霞
（
佐
浦
酒
造
）
に

　
　
行
っ
て
来
ま
し
た
。

　
宮
城
県
塩
釜
の
浦
霞
（
佐
浦
酒
造
）

に
行
っ
て
来
ま
し
た
。
佐
浦
家
十
一

代
当
主
の
佐
浦
菊

次
郎
氏
は
、
塩
釜

の
地
に
東
北
最
古

の
本
格
ゴ
ル
フ
コ
ー

ス
を
つ
く
り
ま
し

た
。
蔵
の
営
業
の

田
沼
さ
ん
と
、
九

ホ
ー
ル
の
手
作
り

ゴ
ル
フ
場
を
二
ラ
ウ
ン
ド
し
、
そ
の

後
蔵
を
案
内
し
て
い
た
だ
き
ま
し
た
。

町
の
真
ん
中
に
あ
る
蔵
で
し
た
が
、

昔
の
風
情
の
残
る
由
緒
あ
る
た
た
ず

ま
い
は
、
酒

の
旨
さ
を
連

想
さ
せ
ま
し

た
。
平
野
重

一
杜
氏
（
製

造
部
長
）
に
、

お
話
を
伺
う

こ
と
も
で
き

ま
し
た
。
売

り
手
（
飲
み

手
）
の
意
見
を
良
く
聞
い
て
く
だ
さ

り
、
飲
み
手
に
喜
ん
で
い
た
だ
け
る

酒
造
り
を
、
目
指
す
と
言
っ
て
い
た

だ
き
ま
し
た
。
今
で
は
、
比
較
的
手

に
入
り
や
す
く
な
り
ま
し
た
が
、
酒

の
品
質
お
い
し
さ
は
、
以
前
に
も
ま

し
て
す
ば
ら
し
い
と
思
い
ま
す
。

浦
霞
特
別
純
米
辛
口
新
発
売
！

　

心
地
よ
い
香
り
と
し

か
り
し

た
米
の
旨
味

そ
し
て
後
味
の
キ

レ
が
感
じ
ら
れ
る

バ
ラ
ン
ス
の

と
れ
た
辛
口

浦
霞
伝
統
の
味
わ

い
の
お
酒
で
す
。

麹 室貯蔵タンク

アルコ ール度数　１ ５ －１ ６度
日本酒度　　　　＋６
酸度　　　　　　１ ． ２
ア ミ ノ 酸度　　　１ ． ５
原料米　　　　　山田錦・ 高嶺錦
精米歩合　　　　４０％

使用酵母　　　　協会９号

一升　8,400円
４合　4,150円 税込み

平野重一杜氏と 浦霞自社コース

アルコール度数　１ ５ －１ ６度
日本酒度　　　　＋５
酸度　　　　　　１ ． ４
ア ミ ノ 酸度　　　１ ． ５
原料米　　　　　ま なむすめ
精米歩合　　　　６ ５ ％

使用酵母　　　　自家酵母

一升　2,583円 税込み
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画
・
絵
手
紙
・
書
募
集

　
「
久
保
田
」
「
越
州
」
の
ラ
ベ
ル

は
、
門
井
出
和
紙
と
呼
ば
れ
、
一
枚

一
枚
手
漉
き
で
作
ら
れ
て
い
ま
す
。

瓶
ご
と
、
水
に
浸
し
て
お
け
ば
簡
単

に
は
が
す
こ
と
が
で
き
ま
す
。
そ
の

ま
ま
、
そ
の
裏
を
使
っ
て
、
絵
や
書

を
書
い
て
利
用
し
て
い
る
方
が
居
ま

す
。
こ
の

和
紙
は
、

二
枚
張
り

合
わ
せ
て

作
ら
れ
て

い
る
の
で
、

水
に
濡
れ

た
状
態
で

二
枚
に
は

が
す
こ
と

が
で
き
ま
す
。
き
れ
い
な
方
を
利
用

し
て
、
絵
手
紙
や
、
書
を
書
い
て
み

て
く
だ
さ
い
。
そ
の
方
が
表
の
「
久

保
田
」
「
越
州
」
が
透
け
て
見
え
ま

せ
ん
。
こ
こ
に
お
載
せ
し
た
の
は
、

当
店
お
客
様
の
、
清
水
様
が
作
ら
れ

た
作
品
で
す
。
カ
ラ
ー
で
お
見
せ
で

き
な
い
の
が
残
念
で
す
。
皆
様
も
、

是
非
お
た
め
し
く
だ
さ
い
。
作
品
を
、

当
店
に
お
持
ち
く
だ
さ
い
。
皆
様
の

力
作
を
展
示
さ
せ
て
い
た
だ
き
た
い

と
思
い
ま
す
。

　

ひ
や
お
ろ
し

　
こ
の
時
期
に
な
る
と

ひ
や
お
ろ

し
が
呑
み
た
く
な
り
ま
す

こ
れ
か

ら
多
数
入
荷
し
ま
す

ご
賞
味
く
だ

さ
い

厳
冬
に
仕
込
ま
れ

春
先
に

搾
ら
れ
た
新
酒
は

火
入
れ

加
熱

処
理

の
後

夏
の
間
は
酒
蔵
の
中

で
ひ

そ
り
と

熟
成
の
時
を
過
ご

し
て
い
ま
し
た

か
つ
て

秋
の
訪

れ
と
と
も
に
程
よ
く
熟
成
し
た
こ
の

酒
を

火
入
れ
を
せ
ず
に
冷
や
の
ま

ま

貯
蔵
用
の
大
桶
か
ら
出
荷
用
の

木
樽
へ
と
移

お
ろ

し

樽
詰
め

生
詰
め

し
た
こ
と
か
ら

ひ
や

お
ろ
し

と
呼
ぶ
よ
う
に
な
り
ま
し

た

ひ
や
お
ろ
し

は

豊
穣
の

秋
に
ふ
さ
わ
し
い
ま
ろ
や
か
で
と
ろ

り
と
し
た

調
熟

の
味
わ
い
で
す

得
月
入
荷
し
ま
し
た

　
こ
の
お
酒
は

深
ま
り
行
く

日

本
の
秋
を
月

と
共
に
楽
し

む
風
情
あ
る

お
酒
で
す

ゆ
き
の
精

精
米
歩
合
二

八
％

お
月

様
が
微
笑
む
よ
う
な
味
わ
い
で
す

　
　
　
　
四
合
　
四
、
三
〇
五
円

お
店
紹
介

居
酒
屋　

で
ん
田
島　

敦

当
店
の
お
酒
を
、
楽
し
ん
で
い
た

だ
け
ま
す
、

焼
き
物
、
生

物
日
本
酒
に

合
う
お
つ
ま

み
が
豊
富
で

す
。
予
算
は
、

三
〇
〇
〇
円

く
ら
い
、
浦

霞
、
吉
田
蔵
、

酔
鯨
、
久
保

田
、
景
虎
が
そ
ろ
っ
て
い
ま
す
。
是

非
お
出
か
け
く
だ
さ
い
。

　

徳
丸
三
ー
十
七
ー
一

２
Ｆ

　
　
　
電
話
　
五
九
二
〇
ー
五
三
三
五

編
集
後
記

　
十
月
中
に
、
一
度
お
つ
ま
み
持
ち

寄
り
の
会
「
酒
酔
楽
会
」
を
し
た
い

と
思
い
ま
す
。
十
月
二
十
三
日
に
で

き
る
と
良
い
と
思
っ
て
い
ま
す
。
ま

た
、
十
一
月
十
六
日
に
は
、
「
酒
酔

楽
会
ゴ
ル
フ
会
」
を
行
い
ま
す
。
ど

ち
ら
も
こ
れ
か
ら
ご
案
内
し
ま
す
の

で
、
多
く
の
方
々
の
ご
参
加
を
お
待

ち
申
し
上
げ
ま
す
。

　
「
久
保
田
」
「
越
州
」
の
ラ
ベ
ル

を
使
っ
た
ア
ー
ト
を
募
集
し
て
い
ま

す
。
是
非
当
店
に
お
も
ち
く
だ
さ
い
。

　
ま
た
紙
面
充
実
の
た
め
、
皆
様
か

ら
の
ご
投
稿
を
お
待
ち
い
た
し
ま
す
。

酒
に
ま
つ
わ
る
話
は
も
ち
ろ
ん
、
酒

に
関
係
な
く
て
も
身
近
な
話
題
を
提

供
し
て
く
だ
さ
い
。
左
記
へ
、
ご
投

稿
い

た
だ

け
れ

ば
幸

い
で

す
。

南

部

美

人

ひ

や

お

ろ

し

純

米

吟

醸

一
升
　
三
、
一
二
九
円

景

虎

ひ

や

お

ろ

し

本

醸

造

一
升
　
二
、
七
〇
〇
円

四
合
　
一
、
三
六
五
円

sake-wakamatsuya@jcom.

home.ne.jp
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ススキのバッタ
　　ススキの葉でバッタを作りましょう。
　　本物と見間違うようなススキのバッタに誰もが驚きます。
　　長期間保存ができます。

材料
　　ススキの葉
　　葉先から３０－４０センチのところで切り取る、
　　若い葉の方が作りやすい。

作り方


